R COFRUDECA, COOP. V.

NORMAS DE CAMPANA Y REGLAMENTO DE REGIMEN INTERNO (OPFH).
FRUTA DE VERANO 2021.

1.- INSCRIPCION DE LA FRUTA.

En cumplimiento de la normativa legalmente establecida para el reconocimiento de OPFH:

A.- Normativa general.- Es obligacién del socio el declarar y aportar la produccidn de todas sus propiedades, tal y como se estipula
en el Articulo 13 apartado 11 pto. 3° de los estatutos sociales, incluyendo los campos recién plantados.

La fruta se inscribira por medio de las hojas de aforo, que anualmente entrega la Cooperativa a los socios, para que en la misma, se
puedan anotar todos los cambios que se hayan producido desde la Ultima modificacion, tales como compras y ventas de terreno,
arranques y plantaciones, cambios varietales por injerto, etc., sera requisito indispensable redactar el aforo y devolverlo a la Cooperativa
antes del 30 de ABRIL de cada afio. EL SOCIO QUE NO PRESENTE LA DECLARACION NO PODRA REALIZAR LA PESADA. Es de

méxima importancia cumplimentar los datos de aforo, ya que ademas de la necesidad de tener una programacion comercial y de almacén
a_partir de dichos datos la Cooperativa presenta ante la_Administracion Publica, los diferentes listados o anexos, necesarios e

imprescindibles para la obtencion de las diferentes ayudas, como ocurre en el caso del Fondo Operativo.

B.- Posibles medidas correctoras.- Debido a los controles realizados por la Administracion y por los propios clientes, es de suma
importancia haber realizado los tratamientos con los productos que estén autorizados legalmente por la normativa de la Unién Europea,
con el objetivo de que no queden residuos en los envios de fruta realizados. Este afio se van a realizar controles mediante analisis de
productos fitosanitarios en la bascula para detectar residuos. El dia de la toma de muestras se expondra en el tablén de anuncios de la
bascula el nimero de albaranes de pesada a los cuales se les tomara la muestra para la realizacion del pertinente analisis. Si se detectaran
residuos de productos no autorizados o por superar el limite maximo permitido, el coste del analisis lo sufragara el socio, procediéndose
a la destruccidn de la fruta en el caso de haber sido tratada con productos totalmente prohibidos ya que se incurriria en un delito contra
la salud publica. El socio sufragaria los gastos de destruccion ademas de los posibles perjuicios que tenga la cooperativa derivados de
su incumplimiento.

Los productos que se recomiendan desde el servicio técnico, estan a disposicién de los socios en la tienda Coarval de la cooperativa,

donde podran resolverle cualquier duda que tenga al respecto.

C.- Presentacién de documentos. - Es obligatoria 3 o 4 dias antes del inicio de la recoleccion, entregar al técnico de
campo la ficha de tratamientos para su supervision, indicando la fecha de recoleccion prevista. En esta ficha de
tratamientos se debera indicar toda la informacién acerca de los tratamientos fitosanitarios y labores realizadas: fecha,
motivo, producto, materia activa, dosis, litros de caldo...Sin estos datos y la aceptacion de técnico no se permititira la
entrada del producto al almacén y NO SE PODRA PESAR EN BASCULA, tal y como estipula la normativa vigente en la ley
de Trazabilidad. (Normativa de la Unién Europea, segun reglamento 178/2002 para garantizar que los productos son
servidos con absoluta seguridad alimentaria para su consumo)

20,- RECOLECCION Y APORTACION DE LA FRUTA.

A.- La recoleccidn se realizard solamente por la mafiana, en caso de exigencia de la Cooperativa podra recogerse fruta por la tarde,

cuando se produzca esta situacion la Cooperativa determinara las tardes que se podré recolectar fruta.

La recoleccién se realizard por los mismos propietarios, salvo los socios que antes de la Campafia indiquen su dificultad de
recoleccién para los cuales la Cooperativa dispondré de cuadrilla. Estos socios avisaran con dos dias de antelacidn que su fruta esté en
condiciones de recolectar, los gastos de recoleccién correran por su cuenta.



SERVICIO DE RECOLECCION POR PARTE DE LA COOPERATVA. -
Para un mejor funcionamiento de este servicio desde la Cooperativa, se pide colaboracién a todos los socios en una serie de
puntos, tales como:

1.- El personal para la recoleccién que necesite el socio, lo pedird diariamente al responsable de cuadrilla.

2.- El horario que se establece para pedir este servicio de recoleccion por la cuadrilla sera: Por las mafianas hasta las 14 horas, y por las
tardes hasta las 19 horas, llamando a los Jefes de Campo ( Jaime y Elies) . Es importantisimo cumplir con los horarios, pues debemos
entender que el jefe de cuadrilla tiene que programarse el reparto de personal y hacer los contactos pertinentes para contratar a los
operarios para el dia siguiente.

3.- El teléfono de contacto para solicitar el servicio de recoleccion el mévil 659.873.118 (Jaime) o el mdvil 630.045.882 (Elies).

B.- Las cantidades a recolectar se hardn saber con un dia de antelacion, este punto es de suma importancia para llevar el control dentro

del almacén, para programar la manipulacion y las ventas.

C.- No se admitira en ningun caso fruta mojada.
D.- Las cajas no se deben llenar en exceso, pues la fruta de arriba se lesiona y ocasiona destrios.
F.- Cuando en un mismo campo, la fruta no sea uniforme con respecto a la calidad, deberemos separar la fruta de primera calidad, con
la fruta de peor calidad, en la entrada del almacén, y hacer varias pesadas para que no nos perjudique la clasificacion.
G.- Todas las partidas llevaran él ndmero del socio en las cajas, los nimeros seran facilitados por la Cooperativa.
H.- Se deberd tener en consideracion a la hora de recoger la fruta y depositarla en el cubo hacerlo con la maxima suavidad y prudencia,
al mismo tiempo que al vaciar el cubo en la caja no se debera dar ningin golpe excesivo. De no tener estas consideraciones la fruta
entra dafiada en el almacén por los golpes recibidos y aumentar considerablemente el porcentaje de destrio.
I.- Cuando se empieza a recolectar la fruta deberemos de acortar al maximo las ufias de las manos, pues de no tener esta consideracion
sin darnos cuenta estamos produciendo heridas en las frutas.
J.- En el campo es donde conseguimos que la fruta obtenga la calidad adecuada, por lo tanto la clasificacién final va a depender de
nosotros mismos, realizando las técnicas de cultivo, el abonado y los tratamientos mas adecuados, aclareos, estado de madurez,
transporte al almacén, podas, etc.
K.-El pesaje de los kg que prevalecera sera el del almacén de destino donde se vaya a confeccionar el producto.
30,- CAJAS DE CAMPO.

El socio deberd recoger las cajas que aproximadamente vaya a necesitar, nunca deberd tener en exceso en su propiedad.

Al finalizar de recolectar una variedad no podra dejarse las cajas en su casa para recolectar otra variedad, siempre y cuando,
no sea una variedad de recoleccion continuada.

Cuando se observen cajas en un campo que no tenga fruta para recolectar o bien que ya haya sido finalizada la recoleccion, la
Cooperativa podra sancionar al socio propietario del campo.

Las cajas cuando sean recogidas por el socio de la Cooperativa, seran anotadas por el personal de bascula para llevar un control.

4°,- CONTROL DE ENTRADAS Y CLASIFICACION DE LA FRUTA.
La persona asignada para hacer el control de entrada podra:
a) Aceptar la partida.
b) Rechazar la partida.
Si el socio no esta de acuerdo, se llamard a la comision para que decida.
Si se acepta por el socio, el socio podra llevarse el producto o se clasificara como otra categoria (Expedient/Expediente2)
En todos los casos, si se admite la partida, se identificara con los datos necesarios para la trazabilidad, separando las cajas de control:
- Hasta 30 cajas. - 1 caja de control
- De 31 a 40 cajas. - 2 cajas de control
- De 41 a 60 cajas. - 3 cajas de control.
- De 61 a 100 cajas. - 5 cajas de control.
- De 101 a 150 cajas. - 6 cajas de control.

- De 151 a 200 cajas. - 8 cajas de control.



Las cajas que resulten elegidas para el control, pasaran a la maquina clasificadora, y ésta nos dird los kilos de cada categoria
por calibres, asi como los kilos de destrio. Este resultado del control nos dara en proporcion, el resultado de toda la partida.

NOTA IMPORTANTE: Seran factores determinantes para la clasificacion, la limpieza de plagas, enfermedades, golpes y la fruta
excesivamente verde o madura. Toda la fruta que no se considere apta para la comercializacion se considerara como destrio.

El socio podra estar presente en el control, y ante cualquier queja debera dirigirse al encargado del almacén. Los resultados de
la clasificacion, la Cooperativa intentara tenerlos pasados por la maquina de clasificacion 48/72 horas después del dia de haber entrado
la fruta.

CUADRO DE CATEGORIAS Y CALIBRES

MELOC‘:,K%':G'\:E\CYT;RINA Y CIRUELA ALBARICOQUE
CATEGORIA  |FE28s  |mm CALIBRE mm CALIBRE mm
AAA 18 80y mes |CAL11y + 59 -61 CALOy + 50 - +
AA 20 77-79 | CAL 10 56-58 CALS 54-58
AA 22 7576 | CAL9 53-55 CAL7 49-53
AA 24 73-74 | CALS 50-52 CAL6 46-48
A 26 71-72 | CAL7 47-49 CAL5 43-45
A 28 69-70 |CAL6 44-46 CAL 4 40-42
A 30 67-68 | CALS 41-43 DESTRIO
B 32 65-66 | CAL4 38-40
B 35 63-64 | CAL 3 (Solo Metley) 35-37
B 37 61-62
C 40 58-60
C 42 56-57
DESTRIO

59,- LIQUIDACIONES.
A.- Se realizaran sobre el importe neto de las ventas, una vez deducidos los siguientes conceptos:

- Gastos de manipulacién y comercializacion, imputables directamente a la variedad.

- Gastos Generales: - 0,07€ en producto convencional.

- 0,09€ en producto ecoldgico.

- Fondo Operativo.
B.- Cuando haya una variacidn considerable, las liquidaciones se haran por periodos.
C.- El destrio que no pueda ir a ninglin mercado, industria, retirada, etc., repercutira negativamente en la liquidacién, ya que el producto
genera un gasto extra de manipulado y confeccion.(0,06€)
D.- Las liquidaciones se realizaran por calibres, atendiendo a las tablas descritas anteriormente.
E.- En las liquidaciones se diferenciara el sistema de produccién utilizado (Agricultura Bioldgica, Reconversion, y Convencional).
6°.- APLICACION DE MERMAS. -
Se procederd a aplicar a todas las entradas de fruta un 4% de merma, con el fin de cubrir las mermas de peso por manejo en el almacén
y por almacenamiento frigorifico.
7.- CUOTAS Y MANTENIMIENTOS. -
En el caso que un socio dentro de un ejercicio no participe en la actividad de la cooperativa debera aportar una cuota anual de 147,25
€, cuando la no participacién derive de arranque y nueva plantacion del total de sus propiedades.
8°.- PRODUCCION BIOLOGICA

Todos los productores que realicen el sistema de agricultura Bioldgica, que estén dados de alta en el CAECV y ademas estan certificados

por otros organismos (Biosuisse, Demeter, Naturland..) que el destino comercial de sus producciones sea el mercado bioldgico deberan
cumplir con toda exactitud las normas de produccién que marque el sistema de produccién biolégica dictaminado y controlado por el
CAECV. Todos los productores se someteran a los posibles analisis e inspecciones que desde el CAECV y la cooperativa se marquen.
Cualquier incidencia detectada en los analisis realizados por la cooperativa seran comunicados al CAECV.

Cualquier productor que no cumpla las normas de productividad bioldgica y sea detectado por residuos en los analisis sera
responsabilidad suya de los perjuicios econdémicos que su producto haya causado a la Cooperativa. En caso de reincidencia de

incumplimientos de las normas de cultivo biolégico la Cooperativa podra expedientar al socio productor incluso con la exclusién del grupo



comercial del mercado biolégico. Antes de proceder a la recoleccion de la fruta es imprescindible traer a la Cooperativa el Certificado de
Conformidad, que emite cada afio el Comité de Agricultura Ecoldgica.
La contaminacién lateral en parcelas con riesgo, se recolectara como convencional, utilizdndose para ello el cajén azul.

Recordar la obligacién de inscribirse en el REGEPA (registro general de productores agrarios) de todos los socios.

los que tengan solicitud Unica o agroambientales, no tienen que tramitar su inscripcion, ya estan inscritos
automaticamente, el resto de socios deben pasar por las oficinas de la cooperativa a inscribirse, aportando la relacion

de parcelas que componen su explotacion. la no inscripcion acarrea la no comercializacion de sus productos agrarios.




